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A Barbarella comega de um sonho. O sonho de trazer o pao de verdade de volta.
O pdo que eu comia na minha infancia, na fazenda, no litoral, com meus avéds e
depois nas inimeras viagens pelo mundo quando jovem provando os pades de
diversas culturas. Pdes com memdria afetiva e que eu ndo conseguia mais encontrar.

0 ano era 1999, eu ainda estudante de Engenharia de Alimentos, estava me
iniciando no mundo académico e fiz o resgate do pdo de antigamente através da
pesquisa aplicada sobre fermentacao natural. No ano 2000 criei meu primeiro levain,
a partir de uma maca, seguindo a tradi¢ao francesa. O estudo vira trabalho de
conclusdo de final de curso e ainda me rende o prémio de Engenheira do Ano de 2001
pela SERGS. Até entdo, nenhuma mulher havia ganho essa esta distingdo.

O pioneirismo e a visdo da futura padaria artesanal aliados a simbologia de
uma heroina futurista dos quadrinhos franceses de 1964 inspiraram a marca
Barbarella. Ela ganhou forca também nas telonas, na pele de Jane Fonda,
personificando o poder do feminino e a autenticidade de pensamento. Tudo
presente no meu negdcio. Com o diploma debaixo de um brago, o levain no outro,
um cardapio cosmopolita de “tout le pain” e um cddigo de cultura alinhado aos
valores e propésitos da empresa, inauguro nossa primeira unidade em 2002 no
bairro Moinhos de Vento em Porto Alegre, aonde
se encontra até hoje.

Agora, 20 anos depois aterrissamos nossa
nave em Curitiba, aqui no cora¢ao do Batel, para
compartilhar com vocés aquilo que mais
acreditamos: pao quentinho com gosto de infancia
e tudo que vem com ele. Assim, sopas, molhos,
saladas, sanduiches, refei¢Ges, cafés, vinhos estdo
interligados em uma cultura que valoriza a
experiéncia do prazer e do compartilhar, afinal
dividir o pdo é simbolo de amor e fraternidade
e o termo companheiro vem de “con pan*“
aquele com quem dividimos o pao.

Com imensa gratidao, agradeco a
vocagao recebida, aos times que constroem
0 sonho comigo e a vocés, que dao vida ao
proposito.

Beijos fermentados,
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Cada produto do cardapio tem um tempo de preparo. Verifique a legenda e ajuste ao seu tempo.

(Os5-10min (D10-15min (O 1520min (0 20-30min  § Produtos vegetarianos  Vegan

[ ATENCAO: em caso de superlotacdo da casa, o tempo poderd aumentar em até 5 minutos. j

Steak de Mignon au demi-glace com puré aromdtico de cabotid




com multipla escolha

Mimo Cortesia: nosso amado pao frances quentinho
para acompanhar sua refeicao do comeco ao fim. Voila!

Nossas Carnes

@ steak de mignon au demi-glace a1

Medalhdes de mignon selados, cobertos com nosso molho
classico Demi-glacé a francesa (5 dias de preparo)

@© steak de mignon com manteiga de ervas 44

Medalh8es de mignon selados, glaceados com manteiga
aromatica de blend de ervas

(@ salmon au citron 72

Tranche de salmdo selado, envolto em molho citrico
de alho e limado siciliano

@© milanesa de frango 22

Filé de frango marinado na sélvia, frito envolto em
uma casquinha ultra crocante

(M milanesa de carne 25

Filé batido de carne bovina, frito envolto em
uma casquinha ultra crocante

@ frango grelhado

Filé de frango marinado na sélvia, grelhado

~ Monte o
Seu pratoy

Acompanhamentaos

Pure Aromatico de Cahotia +9
Batatas Wedges +12
Risoto de Brie +30
Spaghetti com Molho +96
Escolha o seu molho: Pesto Barbarella, Sugo Artesanal ou Molho de Cogumelos
Salada de Graos +11
Quinoa, grdo de bico, pepino japonés, tomate confit e molho pesto
Salada Fresh & Crunchy +9
Mini por¢do de salada de alface americana, molho pesto, amolicado e tomate cereja
Molhos Opcionais +B
Fonduta de Gorgonzola, Creme de Cogumelos da Carlota ou Molho Sugo Artesanal
(todos perfeitos para darem cremosidade ao topo da sua carne a milanesa ou grelhada) _ /@
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Elaborados com alma cosmaolita e um togue afetivo!
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steak au Barbarella

Steak de mignon au Demi-glacé (5 dias de preparo) com risoto de brie
e amolicado crocante

cosmopolitan match

Steak de mignon au Demi-glacé (5 dias de preparo) com puré aromético
de cabotia, aspargos tostados e amolicado crocante

sweet home alabama

Frango crocante empanado com panko acompanhado de creme
aveludado de milho e batatas wedges

parmigiana Barbarella

Alla Milanese ultra crocante de carne coberta com molho sugo artesanal,
um toque de fonduta de gorgonzola e alecrim e batatas wedges

spaghetti mediterraneo

Spaghetti ao molho pesto Barbarella, cogumelos salteados e tomate confit
e amolicado crocante

salmon au citron

Salmé&o ao molho citrico acompanhado de aspargos tostados e salada de
graos (quinoa, grao de bico, pepino japonés, tomate confit e molho pesto

strogonoff tutto riso

Cléssico Strogonoff acompanhado de risoto de Brie e amolicado crocante.
Imperdivel!

keep it simple (and perfect!)

MedalhGes de mignon selados glaceados com manteiga aroméatica com
blend de ervas, acompanha Spaghetti com a sua escolha: Pesto Barbarella,
Sugo Artesanal ou Molho de Cogumelos

Mime Corlesia 5+
Todas as refeigcfes sdo acomnanhadas
de £ao guentinbo com maniziga!
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COMBO CAFE DA MANHA 1
Pao Francés c/manteiga
+ Café Coado (c/ous/ Leite) R$ 16,00

COMBO CAFE DA MANHA 2
Rabanada Francesa

+ Café Coado (c/ ou s/ Leite)

+Suco De Laranja R$ 46,00

o _--Servidos o dia inteiro!

COMBO CAFE DA MANHA 3
Pao Francés ¢/ Manteiga

+ Café Coado (c/ ou s/ Leite)

+ Qvos Mexidos R$ 30,00

COMBO CAFE DA MANHA 4
Simples No Croissant
+ Cappuccino R$ 29,00
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SIMPLES R$ 18,00
Pao francés, presunto magro finamente fatiado, queijo mozzarella e manteiga
SIMPLESINHO R$ 13,00
Nosso simples menor no pedaco de baguette
SIMPLES INTEGRAL R$ 19,00
Pdo francés integral, peito de peru, queijo mozzarella e manteiga
SIMPLES DE MORTADELA CERATTI R$ 24,00
Pao francés, mortadela Ceratti, queijo mozzarella e manteiga
SIMPLES COLONIAL R$ 19,00
Pao francés, salame italiano, queijo colonial e manteiga
SIMPLES PARISIENNE R$ 29,00
Baguetinha tradicional, presunto magro finamente fatiado e queijo Brie
gratinado
SIMPLES NO CROISSANT R$ 22,00
Croissant, presunto magro finamente fatiado, queijo mozzarella e manteiga

Y O PAD FRANCES COM MANTEIGA R$ 10,00

Nosso premiado pdo francés vem quentinho, direto do forno, e deve ser partido
com as maos para passar a manteiga aos poucos, a cada pedaco. Um classico!

MORNING CLASSIC R$ 22,00

P3o francés parcialmente descascado, prensado com presunto magro
finamente fatiado e queijo mozzarella

DUPLA COLONIAL R$ 22,50
P3o de aipim servido com porcdo de geléia de morango e nata fresca
QUEIJO QUENTE COLONIAL PRENSADO R$ 24,00
P3o de aipim prensado com queijo colonial e um toque de manteiga
ANA TERRA R$ 26,00
Pao de aipim, salame italiano, queijo colonial e pepino em conserva
RABANADA FRANCESA R$ 29,00

A classica French Toast em sua versdo com nosso delicioso e afetivo
Pao de Aipim. Acompanha Creme Anglaise e frutas laminadas

(© BREAKFAST STYLE R$ 42,00
Fatias de bacon crocante, ovos mexidos, pdo francés com manteiga
¥ (U OVOS MEXIDOS R$ 14,00
-7 EREN

Somos muito atentos aos detalhes, por isso todos os nossos produtos
sdo feitos ou aquecidos na hora, deixando sua experiéncia ainda mais sensorial!







ALASKA

Bagel, cream cheese, gravlaks de salmado, ciboulette e um toque de oliva

CHICKEN
Baguetinha tradicional quentinha e crocante, pasta de frango ao pomodoro rosé,
queijo mozzarella e alface americana

NATURAL
Baguetinha prana quentinha e crocante, catupiry, peito de peru, alface americana
e tomate

NIKITA TUNA

Pdo preto, pasta de atum, queijo mozzarella gratinado, alface americana
e tomate

Ouentes

© BARBIE BURGER

Pdo de hamburger de aipim, homemade chicken burger, queijo Brie
gratinado, molho honey mustard a [Ancienne acompanhado de %2 salada
Mediterranea

BARBARELLA
Baguette tradicional aberta, queijo mozzarella gratinado, rosbife de filé,
cebolas carameladas e queijo gorgonzola

BARDOT
Croissant, presunto magro finamente fatiado, queijos Gruyere
e mozzarella gratinados

BRIGITTE
Baguette tradicional aberta, rosbife de filé, queijos Gruyere e mozzarella
gratinados

KIKO

Pao preto, queijo mozzarella gratinado, tomate e oliva

MATA HARI

Baguette viennoise, scarpetta (carne de panela a italiana), queijo Brie
gratinado e um toque de cebolas carameladas

PENELOPE

Baguetinha tradicional, salsicha longa tipo Frankfurt, gratin de queijos
mozzarella e parmesao com um toque de mostarda a [/Ancienne

PENSILVANIA

Baguetinha tradicional, queijos Gruyere e mozzarella gratinados, escalopes
defilé e cebolas na chapa

R$ 27,00

R$29,50

R$ 31,00

R$32,00

R$53,00

R$ 49,00

R$30,00

R$486,00

R$23,00

R$ 43,00

R$43,00

R$ 49,00




Pizza Margherita
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Opcoes para Dividir
[servem até 3 pessoas)

(© BAGUETTE COM PANELINHAS DA CARLOTA R$ 69,00

Baguette tradicional (52 cm), servida quente e fatiada, acompanhada de 3 molhos
quentes: scarpetta, fonduta de gorgonzola e cogumelos ao creme.

(® QUARTETO CORTADO R$ 72,00

Quatro sanduiches classicos da casa cortados em pedagos menores para serem
degustados em sua variedade (Alaska, Chicken, Simples de Ceratti e Simples no
Croissant).

YO PIZZA MARGHERITA R$ 53,00

Massa de levain (fermentacdo natural), mozzarella, molho de tomate,
rodelas de tomate, manjericdo e oliva

Health & Comfort

Y (O AVOCADO TOAST R$ 25,00

Vegan Torrada de pain au levain, avocado esmagado e temperado com nosso molho
de limdo siciliano e pedagos de tomate cereja no topo

Y () AVOCADO TOAST E OVOS MEXIDOS R$ 35,00

Torrada de pain au levain, avocado esmagado e temperado com nosso molho
de limdo siciliano e pedagos de tomate cereja no topo

N (O EGG TOAST lew's R$ 23,00
Torrada de pain au levain, coberta com ovos mexidos e um toque de ciboulette
Y (© BANANA & BREAD R$ 26,00

Fofo por dentro, crocante por fora, rico em ingredientes como farinha integral, mel, linhaca
e aveia, nosso pao preto vem direto do forno coberto por [dminas de banana com um fio
de mel. Se vocé gosta, peca por um toque de canela em cimal

Y (O MELTED BANANA & BREAD R$ 31,00

Nosso Banana & Bread com queijo gratinado por cima. Um classico!

R Meltled Banana & Bread
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Y (O CREME DE MILHO R$ 44,00
Sopa feita na hora! Extraimos o méaximo do milho, criando um corpo rico e
cremoso contrastado pela adi¢do de gréos inteiros na manteiga. Para finalizar,
twist de creme de leite e um toque de ciboulette (acompanha pao francés com
manteiga)
(® SHRIMP CHOWDER (SOPA DE CAMARAD COM BATATAS) R$ 56,00

Sopa feita na hora! Creme de origem irlandesa a base de batata,
cebola dourada e camarao (acompanha pao francés com manteiga)

(© FRENCH ONION SOUP (SOPA DE CEBOLA FRANCESA) R$ 48,00

Cebolas intensamente douradas envoltas em caldo de frango demi glacé
com torrada de Gruyere gratinada e flutuante *servida de maio a outubro

Y (D SALADAMEDITERRANEA R$ 29,00

Alface americana, molho siciliano, queijo gorgonzola e um toque
de praliné de nozes (acompanha pdo francés com manteiga)

CAESAR SALAD R$ 36,00

Alface americana, nosso famoso molho Caesar, parmesao e croutons
de levain (acompanha pdo francés com por¢do de manteiga)

CHICKEN CAESAR SALAD R$ 39,00

Nossa tradicional Caesar com frango desfiado
(acompanha pao francés com manteiga)

BLUE CHEESE & ROAST BEEF SALAD R$ 41,00

Alface americana, tomate em canoa, molho blue cheese, rosbife de filé
e um toque de praliné de nozes (acompanha pao francés com manteiga)

N\ Y» MEDITERRANEA R$ 15,00
Y= CAESAR R$ 19,00
S Que tal pedir
Y2 salada com seu
sanduiche/quiche?




Danish Pastry

Empada de Frango Pomodoro




Pastlries

Y (O CINNAMON ROLL R$ 15,00

O classico americano na sua mais auténtica versdo caseira: massa macia, canela,
aclicar mascavo, manteiga, nozes e uvas passas

Y O DANISH PASTRY R$ 22,00
Pdo folhado com especiarias coberto com brigadeiro e lascas de chocolate branco

Y ® BRIOCHE DE GRUYERE R$ 10,00
Legitimo brioche francés de “perder a cabega”

Y (©® CHOCOLATE CHIP COOKIE R$ 12,90
Old fashioned cookie style with a touch of nuts

Y (© CROISSANT R$ 9,90

Formulacdo exclusiva da casa: massa rica e macia contrastada
pelo folhado crocante

Y (O PAIN AU CHOCOLAT R$ 15,00

Pdo folhado de manteiga recheado com chocolate belga

Y (® APPLE CRUNCH MUFFIN R$ 14,00

Homemade muffin style: com cubos de macd, canela e streusel crocante no topo

Y (® CHOCOLATE CHIP MUFFIN R$ 14,00

Homemade muffin style: com gotas de chocolate meio amargo e um toque
de baunilha

(© EMPADA DE FRANGO POMODORO COM CATUPIRY R$ 17,00

Folhada, crocante, saborosa e bem recheada: para muitos,
“a melhor empada da vida”

Y (® PAO DE QUEIJO R$ 6,50
Y (O QUICHE DE COGUMELQS [fatia) R$ 20,00
(O QUICHE LORRAINE (fatia) R$ 20,00
Y (D PIZZA MARGHERITA BROTO R$ 25,00
Ve -~ X S ~
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Y @ CROISSANT AU CHOCOLAT

Croissant quentinho recheado e coberto com chocolate meio amargo
derretido

Y @ GILDA

Croissant recheado com doce de leite, coberta com chocolate meio amargo
derretido, sorvete de baunilha em fava e um toque de praliné de nozes

Y @ COOKIE SPECIAL

Cookie partido em pedagos, servido com molho de ganache quente, bola de
sorvete de baunilha em fava coberta com chocolate meio amargo derretido

Y @ AFFOGATO CROCANTE

Café expresso quente jogado por cima da bola de sorvete de baunilha em
fava com praliné de nozes

Y € NEW YORK CHEESE CAKE
Recheio denso e suave de creme de queijo com base crocante e auténtica
de graham cracker. Calda opcional: frutas vermelhas ou ganache de
chocolate. Ah, pura é uma delicia também!

PARIS HEART

Pate a choux com laminas de améndoas, creme de baunilha vom um toque
de coulis de frutas vermelhas

CARROT CAKE (fatia)

Classico bolo de cenoura americano de massa Umida, rica em especiarias,
com pedacos de nozes gralidos, coberta e recheada com o verdadeiro o
frosting a base de cream cheese.

CHOCOLATE CAKE (fatia)

Nossa versdo do classico Devil’s cake com massa molhadinha
e chocolatuda com um toque diferencial: recheio de brigadeiro intercalado
com mousse de chocolate. O favorito da casal

RED VELVET (fatia)

Massa rica com sabor de cacau e baunilha. Coberta e recheada com frosting
de cream cheese ainda conta com um detalhe secreto de exclusivo da casa:
um toque de calda de frutas vermelhas em pedacos.

Y\ € TORTA ALPINA (fatia)

Base crocante recheada com caramelo de flor de sal, mousse de chocolate
Alpino e fina camada de ganache.

Y € TORTA BROWNIE (fatia)

disco de brownie, doce de leite, ganache de chocolate, chantilly de baunilha
e coroa de noz pecan.

Y @ APFELSTRUDEL (fatia)

Massa folhada crocante recheada com finas [aminas de maca, uvas passas,
aclcar, nozes e canela.

Y\ @ SALADA DE FRUTAS
Y € BOLA DE SORVETE DE BAUNILHA EM FAVA

Perfeita para acompanhar as tortas, bakery goods, salada de frutas
e 0 que mais vocé desejar!

Y € BROWNIE DE CHOCOLATE COM SORVETE
Y € BOLO DE COCOD GELADO

R$ 18,00

R$ 34,00

R$ 32,00

R$ 25,00

R$ 25,00

R$ 18,00

R$ 24,00

R$ 24,00

R$ 24,00

R$ 22,00

R$ 23,00

R$ 25,00

R$ 15,00
R$ 9,00

R$ 23,00
R$ 1700
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Harmaonize com as melhores vinhas,

Conheta nossa car}a ~

™ !L _
Faga sua fes
Para todas as celebracoes,
nads temos o catering perfeito!

Encomende agora em:
WhatsApp: (41) 99276-0167

¥

Double Drink Sempr
Todos os dias das 18:00 a
Permita-se!

Bread&Wine - Barbarella Delivery - Carta de Vinhos - Faga seu evento
@ barbarellabakery.com @barbarellabakerycwb ﬂ @Barbarellabakerycwb




